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Menu adaptado, realizado con productos criollos,
organicos Y sustentables

El arte de conocer la flora y fauna que nos rodea
mediante experiencias de la Mixologia
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Chet W Sevmann Jimenez Libpez




MIENU
Cocteleria Vivo Resort

CaleNnda

(Mezcal, campari, guayaba, limén, jarabe natural)
(Mezcal, campari, guavao, lemon, sugar)

$140.00

Colorada

(Mezcal, vermouth rosso, jomaica,. jugo de limdn, jugo de naranja, bitter de hoja santa)
(Merzcal, vermouth rosso, hibiscus, lemon juice, orange juice, bitter of hoja santq)

$145.00

Peach TONiIC

(Mezcal, shrub de durazno, agua ténica)
(Mezcal, peach shrub, tonic water)

$135.00

Palmarito

hﬁl\/lezcol, ginger , maracuyd, agua de coco, limon)
(Mezcal, ginger , passionfruit, coconut water, lemon)

$140.00

Nixta Chocolate

(Mezcal, nixta licor, tejate, jugo de limdn, bitter de chocolate)
(Mezcal, nixta liquor, tejate, lemon juice, chocolate bitter)

$160.00

TEpachEe

(Licor ancho reyes, mezcal, tepache, limén, jarabe natural)
(Ancho reyes liquor, mezcal, tepache, lemon, sugar)

$140.00

El arte de conocer la flora y fauna que nos Menu adaptado, realizado con productos
rodea mediante experiencias de la Mixologia criollos, orgdnicos y sustentables



MIENU
Cocteleria Clasica

MaRgaRita
(Tequilg, licor de naranja, limdén)
(Tequila, orange liquor, lemon)

$135.00

Mojito
Ron, menta, limdén, azdcar, agua mineral
Ron, mint, lemon, sugar, sparkling water

$120.00

APEROI SpRitz
(Aperol mineral, vino espumoso)
(Mineral opero[, sparkling wine)

$150.00

SalMoNcito

(Ginebra, compari, jugo de toronjaq)
(Gin, campari, gropefruitjuice{

$140.00

NEJRONI

(Ginebra, campari, cinzano rosso)
(Gin, campairi, cinzano rosso)

$160.00

CaRradjillo Nixta

(Espresso, nixta de maiz)
(Espresso, corn nixta liquor)

$150.00

El arte de conocer la flora y fauna que nos Menu adaptado, realizado con productos
rodea mediante experiencias de la Mixologia criollos, orgdnicos y sustentables



